Quadro orario Biennio IPSEOA

DISCIPLINE Prima Seconda
Italiano 4 4
Inglese 3 3
Matematica 4 4
Diritto ed economia 2 2
Storia 1 1
Geografia 1 1
Scienze Motorie e Sportive 2 2
Religione o alternativa 1 1
18 18
Francese / Tedesco 2 2
TIC A41 2 2
Scienze Integrate 2 2
Scienza degli alimenti 2 2
Lab. Servizi - Cucina 2% 2%
Lab. Servizi - Sala e Vendita 2% 2%
Lab. Servizi - Accoglienza 5 5
Turistica
** attivita in squadra 14 14
Totale ore settimanali 32/33 32/33
A031 Alim-  ITP B20 cucina 1 1
A041 Tic -  ITP B20 cucina 1
AB24 ingl. - ITP B21 sala 1 1
A41 Tic - ITP B21 sala 1
A41 Tic - ITP B19 acc. tur 1 1
AA24 franc, - ITP B19 acc. Tur. 1 1
A050 - ITP B12 lab chim 1 1
6 6




Quadro orario triennio Accoglienza Turistica

SERVIZI PERL'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA ALBERGHIERA
Articolazione ACCOGLIENZA TURISTICA

Materia
3 4" 5~
AREACOMUNE
Lingua e letteratura italiana 4 4 4
Storia 2 2 2
Lingua Inglese 2 2 2
Matematica 3 3 3
Scienze motorie e sportive 2 2 2
Religione o Alternativa 1 1 1
Totale ore settimanali dell’area comune 14 14 14
AREA DI INDIRIZZO
Scienza e cultura dell'alimentazione 3 2 3
1 Acc.
Inglese tecnico 1 1 1
Di cui in compresenza 1 Acc.
Seconda lingua straniera 3 3 3
Laboratorio di servizi di accoglienza turistica 6 6 5
Pill in compresenza| + 1Ali +1DTA +1DTA
+ 1 Ing.
tecnico
Tecniche di comunicazione 2
Arte e Territorio 2
Diritto e tecniche amministrative della struttura ricettiva 4 4 4
Di cui in compresenza 1 Acc 1 Acc
Totaleoresettimanali dell'areadiindirizzo 18 18 18
TOTALE ORE SETTIMANALI | 32 32 32

Compresenze:

Classe lll: Alimentazione -Accogl.

Classe IV: DTA-Accogl.

Classe V: DTA - Accogl.
Ing. - Accogl.




Quadro orario triennio Enogastronomia

SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA ALBERGHIERA
Articolazione ENOGASTRONOMIA

Compresenze:

Classe IllI: Alimentazione - Cucina

Classe IV: Inglese- Sala
Alimentazione - Cucina

Classe V: Alimentazione - Cucina

Materia
3” 4" 5~
AREACOMUNE
Lingua e letteratura italiana 4 4 4
Storia 2 2 2
Lingua Inglese 2 2 2
Matematica 3 3 3
Scienze motorie e sportive 2 2 2
Religione o Alternativa 1 1 1
Totale ore settimanali dell’area comund 14 14 14
AREA DI INDIRIZZO
Scienza e cultura dell'alimentazione 5 4 5
Di cui in compresenza| 1 Cuc 1 Cuc 1 Cuc
Inglese tecnico 1 1 1
Di cui in compresenza 1 Sala
Seconda lingua straniera 3 3 3
Lab.di servizi enogastronomici-settore cucina 6 6 6
Pill in compresenza| + 1Ali + 1Al + 1Al
Lab.di servizi enogastronomici-settore sala e vendita 1
Piu in compresenza +1Ing
tecnico
Diritto e tecniche amministrative della struttura ricettiva 3 3 3
Totale ore settimanali dell'area di indirizzo 18 18 18
TOTALE ORE SETTIMANALI 32 32 32




Quadro orario triennio Servizi di Sala e Vendita

SERVIZI PERL'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA ALBERGHIERA
Articolazione SERVIZI DI SALA E VENDITA

Compresenze:
Classe lllI: Alimentazione - Sala

Classe IV: Inglese- Cucina
Alimentazione - Sala

Classe V: Alimentazione - Sala

Materia
3” 4* 5~
AREACOMUNE
Lingua e letteratura italiana 4 4 4
Storia 2 2 2
Lingua Inglese 2 2 2
Matematica 3 3 3
Scienze motorie e sportive 2 2 2
Religione o Alternativa 1 1 1
Totale ore settimanali dell’area comune 4 14 14
AREA DI INDIRIZZO
Scienza e cultura dell'alimentazione 5 4 5
Di cui in compresenza| 1 5ala 1 Sala 1 Sala
Inglese tecnico 1 1 1
Di cui in compresenza 1 Cuc
Seconda lingua straniera 3 3 3
Lab. di servizi enogastronomici-settore sala e vendita 6 6 5
Pil in compresenza| * 1Al +1 Ali +1 Ali
Lab.di servizi enogastronomici-settore cucina 1
Piu in compresenza +1 Ing
tecnico
Diritto e tecniche amministrative della struttura ricettiva 3 3 4
Totale ore settimanali dell'area di indirizzo 18 17 17
TOTALEORESETTIMANALI | 32 32 32




Quadro orario corsi IeFP

PASTICCERIA
Materia
n 2° 3
ARE ACOMUNE
Lingua e letteratura italiana 3 3 3
Storia 1 1 1
Lingua Inglese 3 3 3
Matematica 3 3 3
Elementi di diritto ed economia per l'impresa di past. 2 2 2
Scienze motorie e sportive 2 2 2
Scienze integrate 2 2 2
Di cui in compresenza| |1 Past. 1 Past. 1 Past.
Religione o Alternativa 1 1 1
Totale ore settimanali dell’area comune 17 17 17
AREA DI INDIRIZZO
Alimentazione 3 3 3
Di cui in compresenza| [ Past. 1 Past. 1 Past.
Seconda lingua straniera - Francese 1 1 1
Lab.di servizi enogastronomici-settore pasticceria 9 9 10
+ 1 Ali + 1 Ali + 1 Ali
Pill in compresenza|+ 1 sc. int.|+ 1 sc. int.|+ 1 sc. int.
Geografia culturale del cibo 1 1
Informatica e laboratorio 1 1 1
Totale ore settimanali dell'area di indirizzo 15 15 15
TOTALE ORE SETTIMANALI 32 32 32
Compresenze:
Classe I: Alimentazione - Pasticceria
Sc. Integrate - Pasticceria
Classe ll: Alimentazione - Pasticceria
Sc. Integrate - Pasticceria
Classe lll: Alimentazione - Pasticceria
Sc. Integrate - Pasticceria
ACCOGLIENZA TURISTICA
Materia
n 2° 3




AREA COMUNE
Lingua e letteratura italiana 3 3 3
Storia 1 1 1
Lingua inglese 3 3 4
di cui in compresenza| TAcc. 1 Acc. 1 Acc.
Matematica 3 3 3
Diritto ed economia per ’impresa turistica 3 3 3
Scienze motori e esportive 2 2 2
Religione o Alternativa 1 1 1
Totale ore settimanali dell’area comungl 16 16 17
AREA DI INDIRIZZO
Seconda lingua - Cinese 2 2 3
Di cui in compresenza| 1 AcC. 1 Acc. 1 Acc.
Informatica e laboratorio 2 2 1
Tecnica prof.le/Accoglienza turistica 9 9 9
Pill in compresenza| + 1Ing +11Ing +11Ing
+1 Cin +1 Cin +1 Cin
Geografia turistica 2 2 1
Tecniche di comunicazione 1 1 1
Totale ore settimanali dell'area di indirizzo 16 16 15
TOTALEORESETTIMANALI 32 32 32

Compresenze:

Classe I: Inglese - Accog.
Cinese - Accog.

Classe Il: Inglese - Accog.
Cinese - Accog.

Classe lll: Inglese - Accog.
Cinese - Accog.
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